
ALPINA HOT SPOT
	 HOT SPOT SB
Professional Premium

PRODUKTDATENBLATT

ALPINA Hot Spot und Hot Spot SB Premium ist der Heissgetränke- 
Vollautomat für perfekten Genuss mit höchstem Leistungsspektrum



Beschreibung

Tee, Milchschoko, Jagatee und Glühwein sind nach dem Kaffee die beliebtesten Heißgetränke und in der Gastronomie unverzichtbar. 
Damit die Zubereitung möglichst schnell und mühelos von der Hand geht, ist der ALPINA HOT SPOT und HOT SPOT SB ein 
„MUST HAVE“ in Ihrem Gastronomiebetrieb.
Durch die extrem hohe Leistungsfähigkeit bei sehr effizientem Energieaufwand ist der ALPINA Heißgetränkeautomat ein verlässlicher 
Partner! Das perfekte Gerät auch für den „Free Flow“ Betrieb (Selbstbedienung)!

Je nach Anspruch vom Kunden, kann der ALPINA HOT SPOT und HOT SPOT SB individuell auf jeden Kundenwunsch
abgestimmt werden und ist daher durch seine Kompaktheit und Funktionalität weltweit einzigartig.

Serienausstattung

Zusatzausstattung

Integrationsmöglichkeiten

•	 HeatExchange Boiler
•	 7“ Touch Farbdisplay (4 Ebenen)
•	 separate Heißwasserausgabe
•	 Dampflanze
•	 Integrierte elektronisch geregelte Premium Milch-

pumpe zur perfekten gleichbleibenden Dosierung
•	 Compact SteamFluidHeating
•	 Simultanbetrieb
•	 Opti Clean Milchsystemspülung
•	 Bohnenbehälter 1kg
•	 AromaPerfect Technologie
•	 ECO-Mode
•	 Multitouch für bis zu 3 verschiedene Kaffeestärken pro 

Produkt

•	 Hochleistungsmühle Premium mit 64mm Spezialstahl-
scheiben - Mahlzeit ab 1,5 Sekunden

•	 Aktive Bohnenüberwachung
•	 Bis zu 24 Getränkespezialitäten konfigurierbar
•	 Gleichzeitiges Befüllen von 2 Tassen Tee oder 

Schoko oder Dampf
•	 Einfache und schnelle Auslaufverstellung
•	 Pulverschachtdeckel für Handeinwurf (Hag)
•	 Individuelle Produktnamensgebung und Produkticons
•	 4 Liter Edelstahl-Boiler
•	 Baristataste zum Einstellen der Geschmacksintensität
•	 Gesamt- und Einzelgetränkezähler.

Wasser-
anschluss

Abwasser-
anschluss

Spannung
(V)

Leistung
(W)

Gewicht 
(kg)

Breite 
(mm)

Höhe
(mm)

Tiefe
(mm) Farbe

min. 2 bar Geberit
50 mm 380V–415V 9.000 ca. 65 380 685/

800** 600
schwarz/

pulver-
beschichtet

Serienausstattung

Tee Dampf

x x

x x

x x

x x

x x

x x

max. 2 Produkte

Schoko 1 Schoko 2 Heiße Milch 1 Heiße Milch 2

x x

x x

x x

x

x x

x x

max. 2 Produkte

Heißgetränk 1 Heißgetränk 2 Lumumba Interface seriell

x x x

x x x

x x x

x x x

x x x

x x x

•	 2. Mühle
•	 Schoko (Zubereitung mit Wasser)
•	 Milchschoko mit 100% frischer Milch per 

„Compact Fluid Heating“ inkl. Pumpe und 
„Milch AUS“ - Meldung

•	 Interface seriell für Schank- bzw. Kassaanschluss
•	 „Milch AUS“- Meldung

•	 Unterthekensatzabwurf
•	 Sonderfarbe
•	 Wassertank für „Stand alone“ Betrieb
•	 Milchsonde extern
•	 Div. Milchkühler
•	 Tassenwärmer 3 Ebenen beheizt
•	 SB Modus

QUALITÄTS
HANDWERK
TIROL

Caldoro GmbH
Gewerbepark Süd 5
A-6330 Kufstein, Austria
T: 	+43 5372 61100
F:	 +43 5372 61100 90
office@caldoro.com 
www.caldoro.com Ve
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